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¿Por qué es importante 
este estudio?

¿El proceso de 
beneficiado incide 
directamente en el 
perfil de calidad del 
café?¿Diferenciar beneficiados mediante 

marcadores químicos podría generar 
confianza y mejores precios en mercados 
internacionales?
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Tostadora Marca Probat
 modelo Probatino/ 2P 

SSH

To de carga: 135o

Primer crack: 8.10 min (154o)
Descarga: 9.31 min (160o)
Agtron: 58 en grano y 63 en 
molido

Tueste ligero 
medio
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DETERMINACIÓN PROBABILÍSTICA DE LOS TIPOS DE 
BENEFICIADO 

El modelo de Bosques Aleatorios ha demostrado ser una herramienta 
poderosa para diferenciar los procesos de beneficiado del café a partir de 
solo dos compuestos químicos: sacarosa y HMF. 

Modelo de Bosques 
Aleaotorios (Random forest) 
para los beneficiados Lavado, 
Honey y Natural y los 
contenidos de Sacarosa y HMF.

Sin embargo, el modelo estadístico basado en Bosques aleatorios evidenció 
limitaciones para discriminar de forma absoluta entre los procesos honey 
y lavado, debido a la proximidad en los niveles de sacarosa en grano verde. 

El modelo de Bosques Aleatorios mostro un buen manejo 
de los conjuntos de datos complejos y no lineales, donde 
las concentraciones de Sacarosa y HMF presentan 
diferencias sutiles.
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